
Suppen und Vorspeisen

Frittatensuppe  2,50

Leberknödelsuppe  3,00

Erdäpfelsuppe  3,00

Kleine Schweinshaxlsulz     3,80

Pikanter Rindfleischsalat    7,00

Gemischter Salatteller     3,80

Putenbruststreifen auf Blattsalat   7,50

Unserer Klassiker

Zanderfilet auf Tomaten-Olivensauce
mit gebratenen Erdäpfel und Salat  12,50

Wiener Schnitzel vom Schwein  9,50
oder  Kalb 13,50   mit  Erdäpfel und Salat

Kalbsnaturschnitzel
mit Reis und Gemüse 13,50

Zwiebelrostbraten von der Beiried mit
mitgebratenen Erdäpfeln und Salat  13,50



Gekochtes Gustostückerl vom Rind (Schulterspitz)
mit Semmelkren und Rösterdäpfel  10,00

Rumpsteak mit Pfeffersauce,
dazu Rösti und Gemüse 14,00

Schweinsbratl mit Knödel und
warmem Krautsalat  9,50

Paprikaschnitzel mit Butternockerl
und Salat 9,80

Pariser Schnitzel mit Reis, 
Pfirsich und Salat  9,50

Cordon Bleu mit 
Pommes Frites und Salat  9,80

Putenfilet in Champignonsauce 
mit Reis und Salat  9,80

Gebackenes Putenschnitzel 
mit Salat und Erdäpfel   9,50

Eiernockerl  mit  Salat   6,00

Rindsgulasch mit Semmelknödel    6,00

Geröstete Knödel mit Ei,  dazu Blattsalat   6,00



Saisonales:

Im Frühling gibt’s den frischen Spargel
direkt aus unserer Nachbarschaft,
in den Sommermonaten kommen

Schwammerl und Gemüse auf den Tisch,
im Herbst und Winter erfreuen sich die 

Gäste an den herrlichen
Hausenten und herzhaftem Wildbret

Nachspeisen

Eispalatschinke  4,50

Marillenpalatschinken   2 Stk .  3,70

Kaiserschmarren mit Beerenkompott  5,50

Hausgemachte Mehlspeisen  2,40

Eiskaffee  4,20

Herrendessert: Roquefort mit einem 
Glas Port Niepoort LBV 5,50
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