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17.0Oktober 2025 KLINGLMAYR'S FEINE WEINE

Weinbegleitung zum Menu:

Saphir Saumur Brut 2022
Bouvet-Ladoubey, Loire
Gewdrztraminer Selida 2024
Kellereri Tramin, Sudtirol
Roter Veltliner Altweingarten 2024
Thomas Schuster, Wagram
Chablis 2021
Billaud-Simon, Chablis
Riesling Pletzengraben 2021
Tom Dockner, Traisental
Bourgogne Pinot Noir 2022
David Duband, Burgund
Chianti Classico 2021
Querciabella, Toscana
Blaufréankisch Biiri 2021
Hans Igler, Mittel-Bgld.
Saint Joseph 2022

Chéateau Saint Cosme, Rhone

Upgrades auf Wunsch (1/16 It.)

Chéateau Pontet-Canet 2011, Pauillac / Bordeaux (Probierglas € 20,-)
Barolo Prapo 2016, Germano Ettore, Piemont (Probierglas € 8,-)

Blaufrankisch Mariental 2018, Ernst Triebaumer, Leithaberg (Probierglas € 8,-)



